様式第３号


企　　画　　提　　案　　書
会社名　　　　　　　　　　　　　　
１　運営方針
基本的な運営方針                                                                  

	・大学の食堂としての運営方法
・安全管理、事故防止体制
・廃棄物の処理計画
・清掃の計画 　等


２　経営計画
（１）経営計画（年間の収支計画）
	区　　分
	金額（単位：千円）
	摘　　　要

	売　　上
	
	

	費　　用
	
	

	
	うち人件費
	
	

	
	うち
	
	

	
	うち
	
	

	
	うち
	
	


	営業利益
	
	


（２） 食堂事業の実績
	店　舗　名
	場　所
	期　間
	１日あたりの食数

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


３　販売品目及び営業品目
	・店舗で取扱いを予定している商品・サービスの種類等
・商品の提供方法等（提供時の保温状況等）

・地産地消（地元産食材の使用、産地表示等）の取組等


４　価格設定の考え方
	


　　※別紙にて提供予定の品名と価格が記載されているメニュー表を提出すること。
５　営業時間及び従業員の配置体制
（1） 営業時間
	


（2） 従業員の配置体制
	スタッフ体制

	従業員
　　　名

	正社員
　　　名

	資格者　　　　　　　名
　　　　　　　　　　名
勤務時間　　　時　　分～　　時　　分
勤務時間　　　時　　分～　　時    分


	備考

	
	パート
　　　名

	勤務時間
　　　時　　分～　　時　　分　　　　　名
      時　　分～　　時　　分　　　　　名

      時　　分～　　時　　分　　　　　名


	備考


	・基本的な考え方、組織図（指揮命令系統がわかるもの）、教育方針等
・配膳の人員体制、決済方法（券売機等の混雑緩和等への対策を含む）

・健康面への配慮（栄養士の有無、カロリー・アレルギー表示等）
・利用者からの要望や苦情への対応


６　衛生管理体制
	・厨房、ホールでの衛生管理（マニュアルの有無・人員配置等）の取り組みはどうか

・食中毒等の発生予防及び発生時の対策への対応体制（マニュアルの有無・人員配置等）はどうか


　　※マニュアルがあれば別紙にて提出すること。
７　販売手数料（自動販売機設置の提案がある場合のみ記載すること）
	※販売手数料とは、自動販売機の売上額に応じて公立鳥取環境大学へ毎月支払う金額
※表記は「売上額の〇．〇％」として率を記載する
※この率は、事業の種別に依らず一律の値とする


